
L’ÉPICERIE DU CLOÎTRE

Une carte composée autour d’une sélection de produits frais et de notre épicerie ;
dont ceux de conserveries artisanales provenant des contours de Méditerranée.
Notre cuisine sur le pouce est évolutive et pleine de saveurs du Sud à partager !

Houmous de betterave, pomelo, mélasse de grenade & pain sarde  9 €

Stracciatella, zaatar, piment d’Espelette huile noire & focaccia  9 €

« Los Peperetes » Boquerones en escabèche & toasts aux herbes de Provence 16 €

Gyozas aux sardines, wakamé & mélange d’herbes fraîches 11 €

La planche de l’épicier :
Charcuterie Lévoni, sélection de fromages du Mas du Trident, pickles et gressins

24 €

Soupe du moment 9 €

Asperges vertes au gari, œuf parfait & chips de pancetta 15 €

Médaillon de merlu, sauce au beurre blanc, wasabi & riz de Camargue                 24 €

Cuisse de pintade farcie, grenailles, légumes rôtis & pistou ail des ours 23 €

Crumble aux noix, pomme, poire & crème au praliné gingembre « Biomomo » 8 €

Salade de fraises, sirop de poivre de Timut & lamelles de gingembre « Biomomo » 9 €

@LEPICERIEDUCLOITRE 

Paiements acceptés : CB, Espèces, tickets restaurant.
Nous n’acceptons pas les chèques. Les prix sont en euros, TTC et service compris.
Les informations concernant les allergènes sont disponibles sur demande.
N’hésitez pas à demander conseil à nos équipes.
Origine de la Viande : France & Italie
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